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UZKODAS 

 
 
 
ENTREES

 


Mājas maizes ķiploku grauzdiņi. Gaileņu majonēze. 
Cukurotas brūklenes. Kalē kraukšķis. 

Garlic toasts of homemade bread. Chanterelle 
mayonnaise. Candied lingonberries. Kale chips. 

   6.– €  

 
Ziemeļu plate. Auksti kūpināts briedis, karsti kūpināta 

cūkgaļas krūtiņa, kūpināta brieža sirds, aitas salami, 
arktiskā forele, upeņu–rozmarīna mērce, mājas siers, 

gailenes. *Ēdiena sastāvdaļas var mainīties 

Northern plate. Cold smoked deer, hot smoked pork 
breast, smoked deer heart, sheep salami, Arctic trout, 
blackcurrant - rosemary sauce, home cheese, chanterelles.                                            
*Ingredients may vary based on availability 

18.– € 

    
Burkānu un biešu tartars. Gorgonzola siers.       

Burkānu – mandeļu krēms.   
Carrot and beet tartare. Gorgonzola cheese.             
Carrot-almond cream.

9.- € 

 
Ziemeļu garneļu un tunča seviče. Avokado krēms. 

Marinētas sinepju sēklas. Putots krējums.           
Garneļu buljona kraukšķis. 

Northern shrimp and tuna ceviche. Avocado cream. 
Pickled mustard seeds. Whipped cream.                   Shrimp 
broth crisp.

12.- € 

 
Liellopa filejas tartars. Kaperu tartara mērce. Rudzu 

maizes grauzdiņi. Olu dzeltenumu gēls. Putots krējums.   
Beef fillet tartare. Caper tartar sauce. Rye bread toasts. Egg 
yolk gel. Whipped cream.

14.– € 

 
 
 

ZUPAS SOUPS
 

Sēņu krēmzupa ar ziedkāpostiem un grauzdētām ķirbju 
sēklām.  

Mushroom cream soup with cauliflower and roasted 
pumpkin seeds.

10.– € 
 

Ziemeļu zupa. Kapāta Arktiskās foreles fileja. Sālīti 
kaperi. Ziemeļu garneles. Zilā mīdija. Sarkanais sīpols.  

Northern soup. Chopped Arctic trout fillet. Salted capers. 
Northern shrimp. Blue mussel. Red onion.  

10.– € 
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PLAKANMAIZES  

 
FLATBREADS  

 
 

Ziemeļzviedrijas siltā plakanmaize. Katra 
plakanmaize tiek pasniegta ar brūkleņu kečupu. 

Warm flatbread of Northern Sweden. Each flatbread is 
served with lingonberry ketchup.

Upes plakanmaize. Rīvēts čederas siers. Mazsālīts lasis. 
Kuprlaša ikri. Marinēti sīpoli. Arktiskās foreles tartars. 

Putots krējums. 

River flatbread. Grated Cheddar cheese. Lightly salted 
salmon. Humpback caviar. Pickled onions. Arctic trout 
tartare. Whipped cream. 

16.– € 
 

Meža plakanmaize. Fermentētas biešu lapas. Čederas 
siers. Auksti kūpināta brieža gaļa. Gailenes. Upeņu – 

rozmarīna mērce. Cukurotas brūklenes. Putots krējums. 

Forest flatbread. Fermented beet leaves. Cheddar cheese. 
Cold smoked moose meat. Chanterelles. Blackcurrant - 
rosemary sauce. Candied lingonberries. Whipped cream.  

16.– € 
 

Kūpinātavas plakanmaize. Aukstos alkšņa dūmos 
kūpināta cūkas krūtiņa. Kūpināti ķiploki. Čedaras siers.                          

Putots krējums. Cukurotas brūklenes. 

Smokehouse flatbread. Pork breast smoked in cold alder 
smoke. Smoked garlic. Cheddar cheese. Whipped cream. 
Candied lingonberries.   

16.– € 
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PAMATĒDIENI MAIN COURSES 
 



Liellopa filejas steiks. Krāsnī cepts kartupelis. Zaļumu 
sviests. Spināti. Tomāti. Buljona mērce.     

Beef fillet steak. Oven baked potatoes. Herb butter. 
Spinach. Tomatoes. Broth sauce.  

35.- € 
 

Grilēta tunča fileja. Laša buljonā vārīti kartupeļi. 
Sautētas bietes. Sezama sēklas.      

 Grilled tuna fillet. Potatoes cooked in salmon broth. 
Stewed beets. Sesame seeds.

22.– € 
 
Rozmarīnā marinēta vistas fileja. Sviestā sautēts saldais 

kartupelis. Grilēti kabači. Bekons.                           
Ķirbju - kardamona  biezenis.     

Rosemary marinated chicken fillet. Sweet potato sautéed 
in butter. Grilled zucchini. Bacon.                            
Pumpkin-cardamom puree.

18.– € 
 

Grauzdiņos panētas jēra kotletes.                   
Kartupeļu-dzērveņu biezenis. Karsētas melnās lēcas. 

Garšaugu sviests. Dīgstu salāti. 

Breaded lamb cutlets. Potato-cranberry puree. Roasted 
black lentils. Herb butter. Sprout salad.

22.– € 
 

Karstvīnā marinēta cūkgaļas fileja. Iesalā karamelizēti 
burkāni. Cepti spināti. Briseles kāposti.               

Burkānu krēms. Ķirbis. 

Pork fillet marinated in mulled wine. Carrots caramelized 
in malt. Roasted spinach. Brussels sprouts. Carrot cream. 
Pumpkin.

18.– €

Cūku pupas ar baravikām. Kūpināts siers.           
Sakņu dārzeņi. 

Beans with king boletes mushrooms. Smoked cheese.  
Root vegetables.

18.- €
 

 
DESERTI DESSERTS

 
 

Ābolu un plūmju pīrāgs ar mandeļu saldējumu un 
dzērveņu mērci. 

Apple and plum pie with almond ice cream and cranberry 
sauce.

8.– € 
 

Medus kūka ar dzērveņu saldējumu un piparkūku 
drumstalām.  

Honey cake with cranberry ice cream and gingerbread 
crumbs. 

 8.– €
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BĒRNIEM / FOR CHILDREN 

 

Tītara filejas iesmiņš. Frī kartupeļi. Tomātu mērce. 
Svaigi dārzeņi.  

Turkey fillet skewer. French fries. Tomato sauce. Fresh 
vegetables.

7.5 € 

 
Krāsainie makaroni saldā krējuma mērcē. Cūkgaļa. 

Ķiršu tomāti. 
Colorful pasta in sweet cream sauce. Pork. Cherry 
tomatoes 

6.– €

 
Brieža gaļas pelmenīši. Svaigi gurķi.  Skābais 

krējums. 
Venison dumplings. Fresh cucumber.         Sour cream. 

6.5 € 

 
Cūkgaļas frikadeļu zupa ar dārzeņiem. Pork meatball soup with vegetables. 

5.– € 

 
 

Frī kartupeļi. Tomātu mērce.  French fries. Tomato sauce. 

3.- € 

 
 

Plānās pankūkas ar zemeņu ievārījumu un 
putukrējumu.                                   

Crepes with strawberry jam and         whipped cream.

5.5 € 

 
Saldējuma izlase. Ogas. Cepumu drumstalas. 

Zemeņu mērce.  
Ice cream selection. Berries. Cookie crumbs. 
Strawberry sauce. 

5.5  € 

 
Saldējuma kokteilis Ice cream cocktail.

6 €
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LEJAMAIS ALUS / DRAFT BEER 
 

Valmiermuižas gaišais 5,2% / light 0,3l 4.– € 
Valmiermuižas  gaišais 5,2% / light 0,5l 5.5 € 
 

ALUS PUDELĒS / BOTTLED BEER 
 

Valmiermuižas tumšais 5,8% / dark 0,5l 5.– € 
Kokmuižas bezalkoholiskais Celmlauzis 0,33l 4.– € 
/ Alcohol-free beer 0%  
 
BEĻĢIJAS ALUS IZLASE / SELECTION OF BELGIAN BEERS 

Dzērienu kartes pēdējā lappuse / The last page of the drinks menu 
 

SIDRI / CIDERS 
 

Tālava ābolu pussausais 5,5% / Apple 0,3l 4.5 € 
Tālava ķiršu un rabarberu 4,5% /  0,3l 4.5 € 
Cherry and rhubarb   
Bezalkoholiskais sidrs Jaunā strāva 0% 0,3l 4.5 € 

  
KOMBUČA / KOMBUCHA 

 

Rabarberu / Rhubarb 0,3l 5.– € 
Marakuja & mango /Passion fruit & mango 0,3l 5.– € 
 

ŪDENS / WATER 
 

Ūdens karafē / table water 0,9l 1.5 € 
Eira negāzēts / still 0,4l 3.–€ 
Eira gāzēts / sparkling 0,4l 3.– € 
Eira negāzēts / still 0,7l 4.– € 
Eira gāzēts / sparkling 0,7l 4.– € 
 

SULAS / JUICES 
 

Apelsīnu / Orange 0,3l 1.5 € 
Persiku / Peach 0,3l 1.5 € 
Multiaugļu / Multi-fruit mix 0,3l 1.5 € 
Vīnogu / Grape 0,3l 1.5 € 
Tomātu / Tomato 0,3l 1.5 € 
Ābolu / Apple 0,3l 1.5 € 
Ananāsu/ Pineapple 0,3l 1.5 € 
Dzērveņu / Cranberry 0,3l 1.5 € 
Upeņu-ābolu / Blackcurrant-apple 0,3l 1.5 € 

 
 
 
 
 

AUKSTĀS MĀJAS LIMONĀDES / COLD 
LEMONADES 

 

Cidoniju  / Quince 0,4l 5.– €                                                                               
Brūkleņu - ābolu / Lingonberry – apple 0,4l 5.– €                                                                              
Ābolu - kanēļa / Apple – cinnamon 0,4l 5.– € 

 
ALKOHOLISKIE KOKTEIĻI / ALCOHOL COCKTAILS 
 

GIN TONIC  7.– € 
džins, toniks, ledus / gin, tonic, ice 
 

RABARBERU DŽINS  8.– € 
rabarberu džins, toniks, ledus / rhubarb gin, tonic, ice 
 

KYIV MULE  8.– € 
degvīns, ingvera alus soda, ledus / vodka, ginger beer soda, ice 
 
 

ANANĀSU RUMS 8.– € 
gaišais rums, ananāsu soda, ledus / white rum, pineapple soda, ice 
 
 

RUDENS SPRITZ  8.– € 
Aperols, pikantais sarkano ogu sīrups, prosecco, dzērveņu sula, ledus / 
Aperol, spicy red berry syrup, prosecco, cranberry juice, ice 

APEROL SPRITZ  8.– € 
Aperol, prosecco, gāzēts ūdens, ledus / Aperol, prosecco, soda water, ice 
 

NEGRONI 8.– € 
Džins, rozā saldais vermuts, Campari/ Gin, pink sweet vermouth, Campari 
 

ESPRESSO MARTINI 8.– € 
Kafijas liķieris, vodka, espresso, cukura sīrups / Coffee liqueur, vodka, 
espresso, sugar syrup 

 
BEZALKOHOLISKIE KOKTEIĻI / ALCOHOL–FREE 

COCKTAILS 
 

RUDENS SPRITZ 0% 7.– €  
Apelsīnu sīrups, 0% prosecco, pikantais sarkano ogu sīrups dzērveņu sula, 
ledus/ Orange syrup, 0% prosecco, spicy red berry syrup, cranberry juice 
ice 
 

GIN TONIC 0% 7.– € 
0% džins, toniks, ledus / 0% gin, tonic, ice 
 

ANANĀSU RUMS 0% 7.– € 
0% gaišais rums, ananāsu soda, ledus / 0% white rum, pineapple soda, ice 
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SILTIE ALKOHOLISKIE KOKTEIĻI / WARM ALCOHOLIC 
COCKTAILS 

 

KARSTAIS BALZĀMS  8.– € 
Upeņu balzāms, upeņu-ābolu sula/ Blackcurrant balsam, blackcurrant-apple 
juice 
 

RUMA GROKS  8.– € 
Rums, medus, citrona sula, melnā tēja / Rum, honey, lemon juice, black tea 
 

ARONIJU – INGVERA RUMS  8.– € 
Rums, aroniju sīrups, citrona sula, ingvers, medus / Rum, aronia syrup, lemon juice, 
ginger, honey 

 
SILTIE BRZALKOHOLISKIE DZĒRIENI / WARM 

ALCOHOL–FREE DRINKS 
 

SMILTSĒRKŠĶU - APELSĪNU  6.– € 
Smiltsērkšķu sula, citrona sula, apelsīnu sula/ Sea buckthorn juice, lemon 
juice, orange juice 
 

ARONIJU – INGVERA  6.– € 
Aroniju sīrups, ingvers, medus, citrona sula / Aronia syrup, ginger, honey, lemon juice 

 
SVAIGI SPIESTAS SULAS / FRESH JUICES 

 

Apelsīnu / Orange 0,3l 5.– € 
Greipfrūtu / Grapefruit 0,3l 5.– € 
Apelsīnu - greipfrūtu / Orange-grapefruit 0,3l 5.– € 
 

ATSPIRDZINOŠIE DZĒRIENI / SOFT DRINKS 
 

Coca-Cola / Fanta / Sprite 0,25l 2.5 € 
Fever Tree Tonic Water 0,2l 3.– €  
/Premium, Raspberry&Rhubarb, Mediterranean, Ginger Ale/ 
Valmiermuižas kvass / kvass 0,3l 4.– € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

KARSTIE DZĒRIENI / HOT DRINKS 
 

Kafija melna / Coffee  2.5 € 
Bezkofeīna kafija melna / Decaf coffee  2.5 € 
Kafija ar pienu / Coffee with milk  3.– € 
Bezkofeīna kafija ar pienu / Decaf coffee with milk 3.– € 
Kapučīno / Cappucchino  3.5 € 
Cafe latte / Cafe latte  4.– € 
Espresso / Espresso  2.5 € 
Dubultais espresso / Double espresso  3.2 € 
Aukstā kafija / Ice coffee  4.5 € 
Kakao / Cocoa drink  4.– € 
Augu izcelsmes piens / Plant-based milk  0.5 € 
Tēja (tējkanna) / Tea (teapot): 0,5l 3.5 € 
Kumelīšu / Camamile 0,8l 4.5 € 
Karaliskā augļu tēja / Royal fruit 
Apelsīnu augļu / Orange fruit 
Melnā / Black 
Zilā zieda melnā / Blue flower black 
Jasmīnu zaļā / Jasmine green 
Zaļā / Green 
Baltā / White 
Piena Oolong tēja / Oolong milk tea 
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VĪNS / WINE 
Šampanietis / Champagne 

 

Moet Chandon Grand Vintage 750ml 115.– € 
Extra brut, France 150ml 24.– € 
 

Veuve Clicquot Rose Brut 750ml 90.– € 
Brut rose, France 150ml 19.– € 
 

Moet Chandon Brut Imperial 750ml 70.– € 
Brut, France 150ml 16. – € 

 
Dzirkstošais vīns / Sparkling wine 

 

Costaross Prosecco Treviso 150ml 5.– € 
Extra brut, Treviso, Italy 750ml 25.– € 
 

Ca’Bolani Prosecco Brut & Rose 150ml 5.50 € 
Brut rose, Friuli, Italy 750ml 28.– € 
 

Ca’Bolani Prosecco Doc Brut 150ml 5.50 € 
Brut, Friuli, Italy 750ml 28.– € 
 

Anna de Codorniu Rose Brut Cava 750ml 30.– € 
Brut rose, Spain – Method Traditional 
 

Anna de Codorniu BlancDeBlanc Brut Cava 
Brut, Spain – Method Traditional 750ml 30.– € 
 

Ackerman Cremant de Loire Rose 750ml 30.– € 
Brut rose, France – Method Traditional 

 
Bezalkoholiskais vīns / Alcohol – free wine 

 

Pierre Zēro Sparkling 150ml 5.– € 
Dry, France 750ml 25.– € 

 
Rozā vīns / Rose wine 

 

Rocca Di Montemassi Rosato-Syrosa 150ml 5.50 € 
 Italy, Tuscany / Syrah 750ml 28.– € 
 

Whispering Angel Provance Rose 750ml 39.– € 
France, Provance / Grenache, Cinsault, Rolle 

 
Coravin vīnu izlase / Coravin Wine selection 

 

Chateau d'Hospitalet Blanc 120ml 16.– € 
France, Languedoc / Viognier, roussane, vermentino 750ml 85.– € 
 

Penfolds Bin 28 Kalima Shiraz 120ml 15.– € 
Australia, Barossa Valley / Shiraz 750ml 80.– € 

 

 
Baltvīns / White wine 

 

Pounamu Sauvignon Blanc 150ml 6.– € 
New Zealand, Marlborough 750ml 30.– € 
 
Tenuta Ca’Bolani Pinot Grigio DOC 150ml 5.50 € 
Italy, Friulli  750ml 28.– € 
 
Errazuriz estate Series Chardonnay 150ml 5.– € 
Chile, Aconcagua Valley / 6.m. oak.  750ml 25.– € 
 
Johann Bihn Riesling Mosel       semi-sweet 150ml 5.– € 
Germany, Mosel 750ml 25.– € 
 
Patriarche Sauvignon Blanc 750ml 25.– € 
France, Burgogne / Sauvignon Blanc  
 
Laroche St.Martin Chablis 750ml 44.– € 
France, Burgogne / Chardonnay 
 
Bricco Dei Guazzi Gavi di Gavi 750ml 32.– € 
Italy, Piedmont / Cortese 
 
Principi di Butera Diamanti Grillo DOC 750ml 28.– € 
Italy, Sicily / Grillo 
   
Kloster Eberbach Riesling Classic Rheingau 750ml 30.– € 
Germany, Rheingau / Riesling 
 
Stadtkeller Gruner Veltliner Domaine Krems 750ml 27.– € 
Austria, Kremstal / Gruner Veltliner 
 
Little Beauty Sauvignon Blanc 750ml 36.– € 
New Zeeland, Marlborough / Sauvignon Blanc 
 
Penfolds Max Chardonnay 750ml 34.– € 
Australia, South Australia / Chardonnay – 12.m. oak.  
 
Bodega Norton Chardonnay Barrel Select 750ml 28.– € 
Argentina, Mendoza / Chardonnay – 12.m. oak.  
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Sarkanvīns / Red wine 
 

Patriarche Merlot 150ml 5.– € 
France, Burgogne 750ml 25.– € 
 
Zonin Sangiovese Maremma Toscana DOC  150ml 5.50 € 
Italy, Toscana 750ml 28.– € 
 
Errazuriz Estate Series Cabernet Sauvignon 150ml 5.– € 
Chile, Aconcagua Valley / 6.m. oak.  750ml 25.– € 
 
Kvevri Kindzmarauli             semi-sweet 150ml 5.– € 
Georgia, Kakheti / Saperavi 750ml 25.– € 
 
Andre Goichot Mercurey 1er Cru 750ml 45.– € 
France, Burgogne / Chardonnay – 15.m. oak.   
 
Vidal Fleury Cotes du Rhone Villages Rouge 750ml 30.– € 
France, Rhone / Grenache, Mourvedre, Syrah   
 
Gerard Bertrand Kosmos 750ml 44.– € 
France, Languedoc / Grenache, Mourvedre, Syrah – 15.m. oak.  
 
Mottura Primitivo Di Manduria 750ml 25.– € 
Italy, Puglia / Primitivo – 6.m. oak.  
 
Castello D'Albola Chianti Classico 750ml 32.– € 
Italy, Toscana / Sangiovese  
 
Lamberti Alta Gamma Amarone 750ml 55.– € 
Italy, Veneto / Rondinella, Molinara, Corvina  
   
Penfolds Max Shiraz 750ml 42.– € 
Australia, South Australi / Shiraz – 10.m. oak.   
 
Bodega Norton Malbec Barrel Select 750ml 28.– € 
Argentina, Mendoza / Malbec  
 
Errazzuriz Max Reserva Pinot Noir 750ml 32.– € 
Chile, Aconcagua Valley / Pinot Noir – 18.m. oak.   
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Degvīns / Vodka 
Finlandia 50ml 3.5 € 
Ketel One  50ml 4.5 € 
Ciroc  50ml 5.– € 
 

Džins / Gin 
Beefeater  50ml 4.– €  
Tanqueray Imported  50ml 6.– € 
Hendrick’s  50ml 6.5 € 
 

Rums / Rum 
Ron Santiago de Cuba Carta Blanca  50ml 4.– € 
Havana Club Especial  50ml 5.– € 
Don Papa  50ml 7.– € 
Bumbu 50ml 4.– € 
Ron Zacapa 23 Solera Grand Reserva 50ml 7.– € 
 

Viskijs / Whiskey 
Jameson 50ml 4.– € 
Bushmills 50ml 4.5 € 
The Sexton Single Malt 50ml 4.5 € 
Chivas Regal 12 Y.O. 50ml 6.– € 
Johnnie Walker Black Label 50ml 5.5 € 
Singleton 12 Y.O. Single Malt 50ml 6.– € 
 

Liķieris / Liqueur 
Baileys Irish Cream 50ml 4.– € 
Jagermeister 50ml 4.– € 
 

Balzams / Balsam 
Rīgas Melnais Balzams 50ml 4.– € 
Rīgas Melnais Balzams Upeņu 50ml 4.– € 
 

Vermuts, Bitters / Vermouth, Bitter 
Martini Bianco 50ml 4.– € 
Carpano Antica Formula 50ml 6.– € 
Campari Bitter 50ml 5.– € 
Aperol 50ml 5.– € 
 

Brendijs, kalvadoss / Brandy, calvados 
Ararat ***** 50ml 4.– € 
Christian Drouin Calvados A.O.C. 50ml 5.– € 
 

Konjaks / Cognac 
Hennessy V.S. 50ml 6.– € 
Martell V.S. 50ml 6.– € 
Hennessy Privilege V.S.O.P. 50ml 8.– € 
Martell V.S.O.P. 50ml 8.– € 
 

Stiprinātais vīns / Port wine 
Porto Cruz Tawny 75ml 3.5 € 
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BEĻĢIJAS ALUS IZLASE / SELECTION OF BELGIAN BEERS 
 

Kasteel Triple 11% 0,33 l 6.– € 
Neskatoties uz stiprumu, tā aromātā nav ne mājiena par alkoholu, vienīgi 
citrusu, rauga, saldeno ābolu un apiņu smarža. Garšas pamatnots - augļu. 
Pie tam no sākuma priekšplānā iznāk viegls citrusaugļu skābums ar 
nedaudz saldeno banānu garšu. 
 

Kasteel Donker 11 % 0,33 l 6.– € 
Tumši brūns, gandrīz melns “Quadrupel” šķirnes alus. Salda augļu 
garša ar nedaudz jūtamu raudzējumu ar karameli. Ekskluzīvs 
tumšais alus.   
 

Kasteel Rouge 8 % 0,33 l 6.– € 
Kasteel Rouge ir no augļu alus klāsta. Unikālā tumšā rubīna krāsa tiek 
iegūta kupažējot brūno Kasteel Bruin ar nogatavinātiem ķiršiem. Pēc 
raudzēšanas un norūgšanas alu pārlej ozolkoka mucās un ļauj tajās 
nostāvēties vismaz 6 mēnešus. 
    
Kasteel Rubus Framboise  7 % 0,33 l 6.– € 
Gaiši rozā - maigi dzirkstošs alus, ar aveņu garšu. Garša ir nedaudz rūgtena, 
ar saldu-gatavu augļu pieskaņu. 
 
Bacchus Kriek 5,8 % 0,375 l 6.– € 
Īsts flāmu stila alus. Tumši sarkans ar rozā krēmveida putām, tas ir viegls, 
eksotisks un atsvaidzinošs augļu alus. Tam piemīt alum raksturīgā garša un 
oriģināla ķiršu buķete.  
   
Bacchus Framboise 5,0 % 0,375 l 6.– € 
Īsts flāmu stila alus. Tumši sarkans ar rozā krēmveida putām, tas ir viegls, 
eksotisks un atsvaidzinošs augļu alus. Tam piemīt alum raksturīgā garša un 
oriģināla aveņu buķete. 
    
Delirium Tremens 8,5 % 0,33 l 6.– € 
Alus radīšanā izmantotas trīs dažādas rauga šķirnes, piešķirot tam 
specifisku, unikālu garšu. Alus apvieno labākās augstākā labuma apiņu un 
dažādu šķirņu baltā iesala īpašības. Tam piemīt asas, rūgtas garšas iezīmes, 
kas atklāj apiņu brīnišķīgo aromātu. 
    
Delirium Red 8 % 0,33 l 6.– € 
Tumši sarkans ķiršu alus, kura pamatā ir gaišais eils. Perfekts salduma un 
skābuma balanss. 
    
Rochefort 8 trappist 9,2 % 0,33 l 6.– € 
Salds un šokolādīgs tumšais alus. Viegli dzirkstošs, nav pārāk blīvs, viegli 
dzerams. 
    
Furchette tripel blond 7,5 % 0,33 l 6.– € 
Gaišais alus - ar sabalansētu garšu, kurā jūtama tropu augļu, ābolu un 
persiku garša. 
    
 
 

Hoegaarden 4,9 % 0,33 l 6.– € 
Autentisks Beļģijas kviešu baltais alus. Duļķains brūvējums, kas ir 
aromatizēts ar Curacao apelsīniem un koriandra sēkliņām.   


